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Midd rzepakowy 2409

Cena 26,00 zt
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Opis produktu

Midd rzepakowy cieszy sie w naszym kraju sporg popularnoscia. Ma delikatny, stodki smak i wyjgtkowy aromat, dzieki czemu
jest lubiany przez dzieci.Miéd rzepakowy jest produkowany przez pszczoty wczesng wiosna, w okresie kwitnienia rzepaku. Jest
wiec jednym z pierwszych pszczelich wyrobéw po zimowej przerwie. Swiezo po zebraniu ma jasnostomkowa barwe, jednak
przez obecnos¢ duzej ilosci glukozy dos¢ szybko sie krystalizuje, zmienia kolor na biaty i trafia do naszych klientéw wiasnie w
takiej formie. Miéd z rzepaku jest bardzo smaczny i pozywny. To popularny dodatek do dan i napojéw, a takze dobre Zrédto
energii. Midd rzepakowy ma tez wtasciwosci lecznicze, a jego regularne spozywanie pozwala zapobiega¢ rozwijaniu sie choréb.

Rzepakowy miéd ma pozytywny wptyw na ludzki organizm. Oto jego najwazniejsze wtasciwosci:

¢ tagodzi skutki przeziebienia,
e zwieksza koncentracje,

¢ jest dobrym Zrédtem energii,

* przyspiesza regeneracje po wysitku,

e poprawia przemiane materii,

e dziata detoksynujaco,

* sprawdza sie przy infekcjach drég oddechowych.

Wszystkie te cechy w potaczeniu z tagodnym i stodkim smakiem sprawiajg, ze midd z rzepaku jest polecany przede wszystkim
dzieciom.

Przechowywanie: midd nalezy przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu, z dala od swiatta. Miéd z uptywem czasu ulega
krystalizacji - jest to proces naturalny. Aby odwrdci¢ proces krystalizacji i by miéd odzyskat ptynng konsystencje, najlepiej
wstawic¢ stoik do garnka z cieptg woda - okoto 40°C. Od czasu do czasu nalezy miédd zamiesza¢, najlepiej drewniang tyzka. W
zaleznosci od wielkosci stoika oraz stopnia krystalizacji proces ten moze trwac od kilku do kilkunastu godzin.

Pochodzenie: Polska rodzinna pasieka.
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